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TL'g) PELADORA DE PATATAS

Construida en acero inoxidable en su totalidad.
DESCRIPCION Incluye temporizador de 4 minutos, adecuado hasta 130kg/h.
Puerta de tapa con enclavamiento de seguridad.

DATOS TECNICOS Funcionamiento: eléctrico.

GENERALES DE LA Capacidad de produccion: 330KG/H
MAQUINA Toma de agua de red.

CORRIENTE ELECTRICA 220V, 50Hz, 0.33Kw

MEDIDAS EXTERIORES 810 mm fondo x 510 mm ancho x 910mm alto.

DIAMERTRO INTERIOR

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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